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® "%ﬂ A AI,(, [—]K il, IIIII 53. ff{Fik @ @ @ 5.00€ 55. £ R F A @
H S ST E I I I I %m H F Arrc))qyc%aglﬁoso de gambas, pato, Arroz gabl'(:jclﬁsgcj)ﬁcon ternera

15. FBRERE 1/4 7.20€ 1/2 13.50€ £HB8 21.80€ @ calamar y cacahuete cocinado a fuego lento
Pato asado Hong Kong style un cuarto 7.20 € medio 13.50€ entero 21.80 € 54 HERNE @O — 56 R E PN - @

N . _EE‘% ] 51 (4 . . ;%‘}__ o (g
16. F#5 @ 6.00€ 21. MIREHG @ : Arroz caldoso con cerdo ibérico Arroz caldoso con lubina

Pollo a la sal en salsa, con perejil y aceite de sésamo Pollo guisado con soja HK style - o AP . & , CALDOSO y huevo centenario cocinado a fuego lento

17. BiTRER @ - _ 6.00€ 22 #hiRXE @ : > ‘B—EY, WG, PENERES
Cerdo ibérico asado a la miel “char siu cantonés Gallina ala sal

16, BRSO  sme 2mmme | 2R, R R UL E A Es ﬂ%% CAZUELA DE ARROZ

Costilla de cerdo ibérico asado a la miel Pato laqueado estilo Beijing

19. BRI @ 6.00€ 24, JEREXUH @ . T | RS @ - - - 57 URRTR © @ 7.20€ 50 BEAMK © @ 7.20€

Torrezno estilo HK 2 tipos de asado HK a elegir Menu de pato asado Hong Kong style acompanado de arroz o tallarines Cazuela de arroz con char siu y huevo Cazuela de arroz con ternera y huevo a baja temperatura

20, EEEHE @ 6.00€ 25 BiAHIE @ . co | 2 EITURIR (ERE VSRR @ ' 58.BasksEIR @ 7.20€ 60 HE R @ 6.50 €

. . S - : Menu de chasiu (cerdo ibérico) o costilla ibérica a la miel : : o
Gallina a baja temperatura con jengibre 4 tipos de asado estilo HK acampariado de grroz 5 tallari%es Cazuela de arroz con salchicha cantonesa  Cazuela de arroz con patitas de pollo y costilla ibérica
y cerdo ibérico ahumado

BRI R 3. £ PR ® 6.20€ 61.BLEBBRFN O 6.50€
26. EiFINES © 3.50€ 35. SRy RHS @ 3. 80€ Menu de gallina a baja temperatura con jengibre acomparnado de arroz o tallarines Cazuela de pollo con shiitake

XladLo_T)g I_Bao clasico de Costllla al vapor con judia negra H 4. R Emnty @ 20€ A AR BB
cerdo ibéerico en su jugo - X e T 7 ; : . . :
= Jug 36. EHTESMIATI (3 piezas) ®  3.50€ P Menu de pollo guisado con soja HK acompariado de arroz o tallarines 62. RIS FEEERE Alma, B

Sui mai de cerdo con shittake

27 JERIRE @ 3.50€ Dim sum con espinacas y goji 5. ERREE @ 00€ ‘ H >@ Verdura china de temporada salteada al wok o con salsa de soja

% 37. B ﬁ 3 piezas ) @ 3 50€ ) Menu de 2 tlpos de asado estilo HK acompanado de arroz o tallarines I:l 63. F%;:«'L:-"E'L\_ﬁ * @
ﬂl' % 28. X% (2 uds) @ 3.80€ Gyoza vegeta al vapor 6 1EEE= 1R @ e Verduras chinas salteadas con tofu fermentado

Bt rellsng ¢l dnel sl celemizlece 38. EEiRA7 N © @ 4 20€ Menu de 3 tlpos de asado estilo HK acompanado de arroz o tallarines 64. Fiattsz @
29. HERN @ 4.20€ Canelones HK style con relleno de gambas 7 BEISE R @ 20€ VEGETAL Coliflor baby china con un toque picante

DIM ’ Patltas‘de pollo al vapor estilo HK 39. Wi @ 4 00€ Menu de torrenzo estilo HK acompanado de arroz o tallarines 65. aELFR @
SUMS 30. IMR @ 3.90€ Canelones rellenos de char siu caramelizado Cazuela de berenjena con carne picada

Ha kao de gambas
9 40. =858 @ @ 4.50€ 8. 55 ® 3.80€ 11.=&H7 @@ . T, RERKETHBRA, oo, HEREENFHEE "
(4 uds) 31. BN kkE @ 3.90€ Canelones HK style Rollitos de primavera rellenos Sopa de Won ton

Sui mai de cangrejo con gambas con gambas, ternera y char siu /2 de cerdo crujiente (2 uds) . % %
12. 5137 .
32. & ¥kAt 3.90€ 41. BERIE [ MEO 4.00€ % 9. 4TI F @@ 4.20€ Sopa del dia PLATOS PRINCIPALES 40 KEER OF 8 80€

Callos marinados al vapor con pimienta negra Pastel de rabano con salsa del chef Won ton relleno de cerdo y gambas Cazuela de wagyu con salsa sate
_ con aceite picante (5 uds) 13. MIVEISHA(2 piezas) @ @ : 66. BT @ @ 8.20€
33. *?ﬁﬂéﬂg ' : 4.20€ 42. ?’ZDJH:FE'}D_]"“ . . 6.50€ ENTRANTES o HOJaldre de chiken curry Langostmos salteados con brocoli 75. @é_L '1% & 7.80€
Arroz al vapor en hojas de loto con Empanadillas de pato con foie flambeado 10. 7 #AE @ 3.80€ : Caldo de pescado con tofu y cerdo picado
relleno de pollo y char siu e Oreja de madera macerada 14 5m0EL(5 piezas) . . 67. BERIELDAT @ A 11.80 €
43. E3XIZ (3piezas) @ _ 3.20€ en salsa de soja Gyoza de pollo crujiente Langostinos “Jumbo” con sal de mar y pimienta 76. EE{FE 7.80€
34.X0 £/ @ 3.80€ Empanadillas de puerro chino con huevo OB ANEBE R Costilla de ternera eon pimienta negra
Tribas al vapor con salsa XO A= el 68. BEXIEWNEZE ® @ BT * TR @
e s e e S A%, ik 1.80€ B 1.80€ 9hEE (2 unida .50€ Spicy Crab HK style * Precio por temporada* 77. LIRS Falz . 7.80€
45— B, BEBHEEL—H ?(|% 7J< Ilz?efrtescsos tCO'g\a Cola, Leche de soja hao de g/ema de)huevo o, AT @ © 1 80e Estofado de ternera estilo Hong Shao
= 4.90€ AR ALLAR anta, Sprite, Aquarius - Pl AR . :
éA{)p?a:dﬁeﬁ\avc% ton con tallarines ROZ & T L INES A 3.80€ EHE (2 piezas) .20€ Langostino “Jumbo” sal de mar y piemienta 78. RAERL O @ 7.20€
49 MNESI5%E @ @ 6.80 € ﬁ}' RIK 1.50€ Milk tea HK style pastel de belen _ Tiras de pollo caramelizadas con zumo de lima
45, F kb A3 6. 80 € Fideos artesanos con pollo al curry Agua sin gas A 3.80€ _ 70. F4RLT @ e 11.80€ .
Tallarines de arroz salteados con ternera y verduras 5 S8k 1.80€ Té de limon HK style X Ik (2piezas) .50€ Cazuela picante de langostino jumbo 79. BE%GEFR @ . 7.50€
50. Byt eisn @ 7.20 € ﬁ‘H‘ Agua con gas hojaldre de cha siu Ternera en salsa de ostras estilo HK
46. 2K @ 7.20€ Nido de tallarines crujientes con ternera HE e+ 3.80€ N.EEMEEZE @D 18.20€ e
Tallarines de arroz salteados con gambas y salsa de pimienta negra oLl 1.80€ -Seven Up con lima L ift% (3 piezas) .00 € Cazuela de cangrejo al curry 80. /BT FIR@ & . 11.80€
‘ Cerveza Qingdao Patel de castafia de agua . Olla de Iangostlnos sepia,con tofu y coliflor
47, MHEEER 7.20€ 51. B#kbiR @ _ 6.00€ BEBIDA . e . ) XAk
Arroz con pato laqueado Arroz salteado con char siu,gambas y maiz BEIR 2.20€ AXE 00 € Lublna clasica al vapor precio segun temporada 81. %%*ﬁqil?ﬂ ' 7.80€
& Heineken Tapioca con leche de coco y fruta con salsa de soja Nuestro clasico de ternera con salsa de ostras

48. XIRFAIM-BER @@ @ 7.20€ 52. S MENE 6.50€ .
Arroz con terneral,ﬁgir;]bas y TaIIarllnes salteados con salsa del chef POSTRES ] E'Eﬂauﬂ 6.80€ o ASRY 2.50€ 3. HEHE® _ - 8.90€ 82. LIfREZE IR * 12.80€
huevo a baja temperatura y verduras variadas arra de cerveza Tang sui de judia Costilla ibérica crujiente con 3 especias chinas Bacalao braseado con salsa del chef

AR, R EB L5 BB BRI LU EBALER], ERFTTLULHRE ~RELER "




