
Somos una empresa familiar dedicada a la elaboración artesanal de 
bombones y chocolates, donde cada pieza cuenta una historia. Todo 
comenzó con mi abuelo y más tarde con mi abuela. 
Mí abuela una apasionada artesana del chocolate que transmitió su 
amor por los ingredientes auténticos y los procesos tradicionales, 
desarrolló unas fórmulas de bombones y chocolates trufados, 
añadiendo ingredientes de calidad y en un proceso en frío para no 
alterar la propiedades. 
Mi abuela Mari Feli ,con sus manos expertas, dio vida a un legado 
único. Hoy, sigo sus pasos, elaborando bombones y chocolates 
artesanales con la misma dedicación y respeto por la calidad que ella 
me enseñó. 
Cada pieza que creamos es el resultado de un proceso 100% 
artesanal, utilizando ingredientes naturales y seleccionados, sin 
conservantes ni aditivos. Nuestro compromiso es ofrecerte un 
chocolate trufado que no solo se saborea, sino que se siente en el 
alma. 
Elaboración artesanal 
En nuestro obrador de chocolate natural, cada elaboración es única. 
Combinamos cacao de alta calidad con ingredientes como aceite de 
oliva virgen extra, frutas frescas, especias y frutos secos 
cuidadosamente seleccionados.  
 


