
EL GRUPO ITALIAN FOODING INVESTMENTS
DEDICADOS A CONSTRUIR IDEAS EN EL MUNDO DE LA RESTAURACIÓN



El Grupo “Italian Fooding” se dedica desde 2005 a la investigación y creación de conceptos 
innovadores, de alta calidad y de fácil operativa en el mundo de la restauración distintos de los 
clásicos italianos y los típicos fast-food. 

Su recorrido en el mundo de la restauración empieza con Papizza, pionera de la pizzería al 
corte y la venta de comida 24horas, con más de 50 aperturas en toda España. Sigue con 
BRESCA, un Italiano diferente que quiere llevar a España la comida Italiana de Bologna, 
capital gastronómica Italiana, adaptándola a la tradición española del “compartir” y con un 
precio accesible a todos consumidores. Durante la pandemia, llega a la creación de TOTALE, 
concepto pensado por dar un servicio rápido y seguro, sin contacto, con una optima relación  
calidad-precio, y un producto especialmente apto para el delivery, incluyendo el modelo dark 
kitchen.

Totale, Bresca y las otras dark kitchen incluidas en el modelo de business, son el resultado de 
15 años de experiencia de acuerdos de exclusividad con proveedores italianos de alta calidad 
y con productos sin preparación previa que han permitido crear una oferta gastronómica a 
precios asequibles, que lleva las recetas de diferentes regiones Italianas a la mesa de cualquier 
tipo de cliente y de cualquier edad, especializándose en el delivery, sin descartar la opción de 
la comida en el restaurante, y con una inmejorable relación calidad-precio.

NUESTRA HISTORIA



UN CONCEPTO ITALIANO DIFERENTE, SIN COCINERO PROFESIONAL, NI PREPARACIÓN 
PREVIA, CON UNA AMPLIA OFERTA DE PASTAS, QUESOS Y EMBUTIDOS, PLATOS 

TÍPICOS DE LA GASTRONOMÍA TRADICIONAL DE BOLOGNA (CAPITAL GASTRONÓMICA 
ITALIANA), CON UN DISEÑO CASUAL, MODERNO, Y PRECIO ÓPTIMO.







UNA FORMA DIFERENTE DE 
COMER COMIDA ITALIANA…





…EN UNA ATMÓSFERA 
DIFERENTE



CARTA



CARTA SIN GLUTEN



acontri@italianfooding.es    /   +34 911 386 658    /   +34 673 211 031


